
Pour toutes demandes spécifique, veuillez nous contacter
400, Place de la mairie, 40460

 SANGUINET

05 58 08 33 94
eric.leleu85@orange.fr

OUVERT NON
STOP LE 

-24 décembre
-31 décembre

Heureux 
de vous accompagner pour vos

Fêtes de fin d’année

de
7h30 à 17h00



Foie gras de canard mi cuit ................................................................
Fantastique de gambas .............................................................................
Fantastique de St Jacques .......................................................................
Pâté en croute de filet de canard aux figues ....................................
Pâté en croûte de brochet et écrvisses de Louisiane ....................
Saumon d’Ecosse Label Rouge ..............................................................
Galantine de canard à l’orange artisanale ........................................

Majestueux au boudin blanc façon St Honoré .............................
Bouchée de ris de veau, crème morilles ......................................
Boudin blanc aux morilles ................................................................
Boudin blanc nature ...........................................................................
Crépinette nature ................................................................................
Crépinette aux cèpes ..........................................................................
Crépinette aux morilles .....................................................................
Feuilleté de volaille aux cèpes sauce foie gras  ................................
Coquille de St Jacques à la normande ................................................
Tourte forestière canard et champignons ........................................ 

Filet de canette à l’orange ..................................................................
Fricassée de ris de veau aux morilles .............................................
Chapon de pintade désossé farci aux cèpes, sauce foie gras
Blanquette de St Jacques, crevettes et petits légumes ............
Moelleux de chapon braisé aux morilles et champagne.........

Gratin  Dauphinois nature ...............................................................
Gratin Dauphinois aux cèpes .........................................................
Poêlée de légumes anciens (panais, crosnes, potimarron,
châtaignes, pleurotes, carottes jaunes, cerfeuil tubéreux)...
Ecrasé de pomme de terre, crème, ciboulette ..........................
Préssé de pomme de terre à la truffe ...........................................
Pommes dauphines nature .....................................................................
Pommes dauphines aux cèpes ...............................................................

Chapon de Bresse roulé au torchon.............................................................
Poularde de Bresse roulée au torchon.........................................................
Poulet de Bresse....................................................................................................

     Boeuf:  Filet de boeuf/ Côte de boeuf à l’os/ Rôti de boeuf/ 
                    Pavé de boeuf/ Rumsteck/ Façon tournedos/Fondue de boeuf Extra

     Veau:    Rôti de veau/ Rôti de veau Orloff/ Paupiettes de veau/ 
                    Grenadin de veau/ Côte de veau avec ou sans os/ Filet de veau

     Porc:     Filet mignon de porc nature ou farci/ Rôti de porc Orloff/
                    Carré de porc avec ou sans couenne

    Agneau: Gigot d’agneau avec ou sans os/ Côte d’agneau/
                      Carré d’agneau/ Couronne d’agneau/
                      Épaule d’agneau avec ou sans os 

    Gibier:   Cerf/ Chevreuil/ Sanglier/ Biche/ Pigeons
                                 (sur commande uniquement)

      

12,50€/100gr
4,75€/pièce
4,75€/pièce
33,99€/kg
34,99€/kg
9,00€/100gr
31,99/kg

Verrine mangue et tartare de St Jacques ..........................................
Verrine foie gras de canard et compotée de poire ........................
Minis paté croûte de caille aux raisins (artisanal) .........................
Mini paté croûte canard, foie gras (artisanal)..................................
Mini burger homard/citron ...................................................................
Mini burger boeuf/comté .......................................................................   

Chapon fermier jaune ........................................................................................
Mini chapon fermier ...........................................................................................
Poularde fermière ................................................................................................
Chapon de pintade fermier ..............................................................................
Pintade fermière ...................................................................................................
Dinde fermière (sur commande) ...................................................................
Magret de canard Extra .....................................................................................
Caille tradition des Landes ..............................................................................
Rôti de magret de canard nature ou piment d’Espelette......................
Canette fermière .................................................................................................

Nature          Cèpes          Morilles        Marrons        Volaille       Marron foie gras
16,99/kg       20,99/kg    28,99/kg      19,99/kg         18,99/kg     25,99/kg

Mise en bouche

Entrées froides

Entrées chaudes

Chapon fermier ...................................................................................................
Chapon de pintade .............................................................................................
Poularde fermière ...............................................................................................
Canette fermière .................................................................................................

Plats cuisinés

Accompagnement de vos plats

Volailles fermières Landaises

Volailles de Bresse (sur commande)

Farces maison à choisir pour vos viandes

Viandes Limousine

Fromage et charcuterie
Large choix de fromages à la coupe

Planches fromagères et planche de charcuterie (sur commande)
Plateaux de fromages et de charcuterie (sur commande)

5,40€/pièce
7,99€/pièce
29,99€/kg
18,99€/kg
17,99€/kg
23,99€/kg
29,99€/kg
4,40€/pièce
7,99€/pièce
4,70€/pièce

28,99€/kg
56,99€/kg
35,99€/kg
37,99€/kg
34,99€/kg

18,99€/kg
23,99€/kg

22,99/kg

4,30€/pers 
4,90€/pièce
35,99€/kg
39,99€/kg
2,90€/pièce
2,60€/pièce

17,99€/kg
19,99€/kg
16,99€/kg
22,99€/kg
15,99 €/kg
21,99€/kg
28,99€/kg
23,99€/kg
32,99€/kg
16,99 €/kg

28,99€/kg
34,99€/kg
26,99€/kg
26,99€/kg

55,99€/kg
48,99€/kg
29,99€/kg

Volailles des Landes désossées et farcies maison

Toutes nos découpes et préparations sont faites par l’équipe, à la boucherie avec soins

17,99€/kg
21,99€/kg
24,99€/kg
27,99/kg

=Fait maisonMention


